
OCTOBRE 2017   Dossier de presse

Le Paris d’un grand voyage BATEAUX PARISIENS,



INTRODUCTION  page 3

CROISIÈRES page 6

   • Embarquement immédiat le temps…

 … d’une balade page 6

 … d’un moment magique avec les enfants          page 7

 … d’un déjeuner entre amis page 8

                … d’un dîner page 9

   • Bienvenue à bord

                • Les parcours parisiens page 13

                • La flotte Bateaux Parisiens page 13

LE BISTRO PARISIEN page 14

SÉMINAIRES page 16

ÉVÉNEMENTS page 18

COULISSES  page 20

CHIFFRES CLÉS page 22

SOMMAIRE



- 3 -

Introduction
Compagnie leader du tourisme fluvial et de la restauration sur la Seine, Bateaux Parisiens fait découvrir
l’âme de Paris à travers une expérience culturelle et gourmande unique.

Situé au pied de la Tour Eiffel, Bateaux Parisiens propose une grande variété de prestations :
Croisières Promenades, Croisières Déjeuner & Dîner, Croisières pour enfants, Séminaires, Privatisations
et un restaurant à quai, Le Bistro Parisien.

La flotte se compose de 13 bateaux panoramiques : 5 pour les Croisières Restauration, 8 pour les Croisières Promenades. 

Avec un savoir-faire depuis 1956 et plus de 400 évènements privés organisés chaque année, Bateaux Parisiens 
offre un voyage des sens sur la plus belle avenue de Paris.

Bateaux Parisiens, c’est également 270 collaborateurs, 50 métiers et 37 nationalités pour accueillir 
3,4 millions de passagers chaque année.

A la Une…

Depuis plus de 5 ans, Bateaux Parisiens renouvelle sa flotte et s’inscrit dans une dynamique d’innovation
et de développement durable.

En 2010, Le Cristal II propose un concept unique de «loges» dans une atmosphère élégante et design. 
En 2011, le Diamant II, dévoile de grandes baies vitrées aux multiples facettes avec une voûte transparente
pour une vision panoramique à 360°.

2013 voit naître un nouveau concept de Croisières Promenade avec la construction du Pierre Bellon,
un trimaran très novateur. Les espaces intérieurs ont été réaménagés avec une allée centrale et des salons 
individuels pour permettre une libre circulation à bord. Un pont supérieur, accessible par quatre escaliers, 
a été créé pour une expérience optimale.  

2013 a également été marqué par le retour du Bretagne. Après un an de restauration complète, ce fleuron
du patrimoine fluvial parisien navigue à nouveau au cœur de Paris. 

Entre 2014 et 2016, les 3 autres trimarans de la flotte (le Catherine Deneuve, le Jeanne Moreau et le
Isabelle Adjani) ont été entièrement rénovés sur le modèle du Pierre Bellon.
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    La Croisière Déjeuner 12h45
À bord d’un bateau entièrement vitré au design contemporain, s’élance une croisière authentique de 2 heures 

au fil d’un Paris majestueux. 

À découvrir : les quais de Seine, de la Statue de la Liberté à la Bibliothèque Nationale de France.

Prix par personne (boissons incluses) : Service Étoile 59€, Service Privilège 77€, Service Premier 89€. 

    La Croisière Dîner 20h30  
24 km parcourus en 2h30 pour une visite plus intense au cœur de Paris. Tous les monuments sont éclairés 

et donnent aussitôt le sentiment d’être ailleurs, de vivre une parenthèse.

À découvrir : les quais de Seine, de la Statue de la Liberté à la Bibliothèque Nationale de France.

Prix par personne (boissons incluses) : Etoile 99 €, Découverte 139 €, Privilège 168 €, Premier 205 €.

    La Croisière Dîner 18h15  
12 km de vue imprenable sur l’essentiel de Paris (1h15 de traversée) et ses plus beaux monuments,  

autour d’une cuisine française traditionnelle préparée à bord par le Chef. 

À découvrir : les quais de Seine, de la Tour Eiffel à la Cathédrale Notre Dame.

Prix par personne : 69€. Supplément de 16 € pour un emplacement en bordure de fenêtre garanti.

    La Croisière PARIS BISTRO  
Un combiné unique alliant une Croisière Promenade d’une heure dans un bateau entièrement vitré 

avec vue panoramique sur les plus beaux monuments de Paris et un repas à quai au Bistro Parisien.

A découvrir : les quais de Seine, de la Tour Eiffel à la Cathédrale Notre Dame.

Prix par personne : formules à partir de 27,5€ au déjeuner et 38€ au dîner.

Quatre croisières déjeuner ou dîner  
entre émotions et plaisirs gourmands
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Les "plus" :

 Un rendez-vous au pied de la Tour Eiffel facile d’accès.

 13 bateaux panoramiques uniques pour voir TOUT Paris.

  Une variété de prestations sur un même site : Croisières Restauration, Croisières Promenades, Séminaires, 

Privatisation, Restaurant à quai.

 Une cuisine tout en fraîcheur, préparée à bord par le Chef et son équipe.

 Un site de réservations en ligne.

 La garantie d’une charte qualité "Bateaux Parisiens" : accueil, confort, sécurité, qualité des installations.

 L’expertise et le savoir-faire Bateaux Parisiens, depuis 1956.

Port de la Bourdonnais - 75007 Paris
Métro : Bir-Hakeim, Trocadéro
RER C : Champ de Mars
Bus : 42 - 82
www.bateauxparisiens.com

Contacts Presse : 
Barbara Le Villain 

01 80 73 91 28
barbara.levillain@sodexo.com 

une société du groupe

    Les Croisières Commentées
A bord de trimarans vitrés, le visiteur voyage à la découverte de Paris le temps d’une croisière d’1 heure.  

Des commentaires diffusés par audio-guide individuel l’accompagnent en toute simplicité.

A découvrir : les quais de Seine, de la Tour Eiffel à la Cathédrale Notre Dame.

Prix par personne (selon le lieu d’embarquement) : 15€ à 16€ pour les adultes ; 7€ à 7,50€ pour les enfants 

de 3 à 11 ans ; gratuit pour les moins de 3 ans. 

    SPECIAL ENFANTS : l’éventail Les Incollables®  
Au cours de la Croisière Promenade, petits et grands pourront jouer, se tester et apprendre autrement avec 

l’éventail les Incollables® édition spéciale "La Seine et ses secrets" (en français uniquement).

A découvrir : les quais de Seine, de la Tour Eiffel à la Cathédrale Notre Dame.

Eventail Les Incollables® : 3€.

    SPECIAL ENFANTS : la Croisière Enchantée  
Deux lutins, Lila et Philou, racontent aux enfants L’histoire de Paris en chansons et en anecdotes au cours 

d’une croisière-spectacle d’1 heure (en français uniquement).

A découvrir : les quais de Seine, de la Tour Eiffel à la Cathédrale Notre Dame.

Prix par personne : 15€

Trois croisières promenades  
entre culture et amusement

http://www.bateauxparisiens.com/
mailto:barbara.levillain@sodexo.com
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La Croisière Promenade

C’est à bord de l’un des quatre trimarans vitrés, baptisés du nom de célèbres personnalités (Jeanne Moreau, 

Catherine Deneuve, Isabelle Adjani ou Pierre Bellon), que le visiteur se laissera guider à la découverte du Paris 

d’hier et d’aujourd’hui.

Des audio-guides individuels accompagnent en toute simplicité le visiteur et proposent des commentaires 

riches sur Paris, son histoire, ses monuments et son architecture. 13 langues sont disponibles.

Des commentaires spécialement dédiés aux enfants de 8 à 14 ans présentent un Paris plus ludique et encore 

plus riche en anecdotes. Un guide intervient également au micro en 4 langues pour enrichir les commentaires 

de l’audio-guide avec l’actualité parisienne.

À découvrir : la Tour Eiffel, les Invalides, l’Assemblée Nationale, le Musée d’Orsay, L’Institut de France, la Cathédrale 

Notre Dame, l’Hôtel de Ville, la Conciergerie, le Louvre, l’Obélisque, le Grand Palais. 

Côté pratique :

• Durée : croisière d’1h,
•  Départs :  toutes les heures ou 1/2 heures (en fonction des saisons) 

toute l’année,

• Tarifs (selon le lieu d’embarquement : Tour Eiffel ou Notre Dame) : 

 ∙ adulte : 15 € à 16€ 
 ∙   enfant (- de 12 ans) : 7 € à 7 ,50€ ; gratuit pour les - de 3 ans

Les "plus" :

    Des bateaux modernes et panoramiques, disposant 
    d’un pont supérieur, de salons individuels et de chauffage

    L’accueil réalisé par un équipage professionnel

      Un commentaire diffusé par combiné individuel, accompagné  
    d’un vrai scénario musical : un choix de 13 langues et une version 
    "enfants" en français 

    

Embarquement immédiat…
… le temps d’une balade

CROISIÈRES
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La Croisière Enchantée

Guidés par deux lutins malicieux, “Lila qui voit tout” et “Philou qui sait tout”, interprétés par des comédiens 
professionnels, les enfants partent sur un bateau vitré à la découverte de la capitale de manière ludique et 
pédagogique. À travers devinettes, anecdotes historiques et chansons, ce spectacle sur l’eau apprend Paris 
en s’amusant, aux petits et aux grands. 
À découvrir : la Tour Eiffel, les Invalides, l’Assemblée Nationale, le Musée d’Orsay, L’Institut de France, la 
Cathédrale Notre Dame, l’Hôtel de Ville, la Conciergerie, le Louvre, l’Obélisque, le Grand Palais. 

Côté pratique :

• Durée : croisière spectacle d’1h (7 octobre 2017 au dimanche 15 juillet 2018)
• Horaires :
Départs à 14h00: - Du 27 au 31 octobre
 - Les 2 et 3 novembre
 - Les 27, 29 et 30 décembre 2017
Départ à 15h45 (sauf fermetures exceptionnelles*) :
- Tous les samedis et dimanches du 7 octobre 2017 au 15 juillet 2018
-  Tous les jours :
 Du 21 octobre au 4 novembre 2017, du 23 décembre 2017 au 6 janvier 2018,
 du 14 au 29 avril et du 7 au 15 juillet 2018
- Les 21, 23 & 28 février & le 2 mars 2018
- Tous les jours fériés de novembre à juin

• Tarif unique enfant de + de 2 ans et adulte : 15€ 
 (13€ avec la carte famille nombreuse)

… le temps d’un moment magique avec les enfants

Les "plus" :

 Des bateaux intégralement vitrés avec chauffage et terrasse
 Un spectacle original pour les enfants de 2 à 10 ans 
 Un CD est disponible en fin de parcours reprenant les principales chansons du spectacle

L’éventail Les Incollables® 
En partenariat avec les célèbres éventails Incollables®, Bateaux Parisiens propose un produit ludo-éducatif 
qui agrémente la Croisière Promenade. Petits et grands pourront jouer, se tester et apprendre autrement ! 

Spécialement conçue pour les enfants de 5 à 11 ans, l’édition spéciale Les Incollables® "La Seine et ses  
secrets", dévoile des secrets de Paris à travers 36 questions/réponses illustrées réparties en 3 niveaux 
(facile, moyen, expert) pour satisfaire le plus grand nombre !

Côté pratique :
. Durée : croisière promenade d’1h

.  Départs :  toute l’année, toutes les heures ou ½ heure  
(en fonction des saisons) 

. Tarif éventail Les Incollables ® : 3€ 
 

Les "plus" :

 Une sortie originale pour toute la famille qui allie culture et divertissement
 Des commentaires adultes et enfants parallèlement disponibles par audio-guide individuel
 Des bateaux intégralement vitrés avec chauffage et pont supérieur

*Fermetures exceptionnelles :
- Les 5 novembre et 24 décembre 2017
- Du 7 janvier au 17 février 2018 
- Les 4 mars et 14 juillet 2018
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La Croisière Déjeuner  

A bord d’un bateau au design contemporain, vivez une croisière découverte du Paris majestueux ou insolite qui se 

dévoile à travers la verrière panoramique. Une mise en scène artistique est ponctuée d’une voix off qui attire le 

regard sur les monuments incontournables. Elle agrémente la croisière de mélodies incontournables du répertoire 

français pour découvrir la capitale en musique. Le Chef vous propose une cuisine traditionnelle et savoureuse,  

préparée chaque jour à bord, à base de produits de saison 

À découvrir : la Tour Eiffel, le Musée d’Orsay, Notre Dame, le Louvre, l’Institut de France, l’Institut du Monde 

Arabe, l’Hôtel de Ville, la Conciergerie, la Statue de la Liberté, la Bibliothèque Nationale de France...

Côté pratique :

• Durée : 2h (départs toute l’année)

• Horaire : 12h45

• Tarifs :  

 ∙ Service Etoile : 59€ 

 ∙ Service Privilège : 77€ 

 ∙ Service Premier : 89€

 ∙ Tarif enfant (-12ans) : 34 €

… le temps d’un déjeuner entre amis

 

Les "plus" :

 Menu à la carte (jusqu’à 15 personnes) tout compris : 
  apéritif, entrée, plat, fromage (selon le service choisi),  
    dessert, vins, eaux et café 

 Cuisine préparée à bord par le Chef 
 Animation musicale réalisée "en live" par nos artistes

CROISIÈRE DÉJEUNER

CROISIÈRE DÎNER

ENTRÉE

Salade de lentilles beluga, saumon mi-cuit mi-fumé, vinaigrette aux herbes

Pâté croûte de volaille au foie gras, compotée d’oignons rouges et raisins

Œuf cocotte aux champignons et châtaignes, sauce bourguignonne,

mouillette au beurre de cèpes

Velouté de butternut, royale de champignons, graines de courge torréfiéesPLAT

Brandade de morue et haddock aux olives de Ligurie, émulsion à l’huile d’estragon

Paleron de boeuf braisé, sauce daube, légumes mijotés, crémeux de brocoli

Suprême de volaille viennoise d’herbes, épeautre et jus au citron confit

Dos de lieu jaune, riz vénéré, sauce homardine
FROMAGEOssau Iraty, confiture de cerises noires

Service Étoile : en remplacement du dessert ou en supplément (5€)
DESSERTLe dessert est à choisir en début de repas

Savarin de fruits exotiques, sirop au rhum

Poire pochée au vin rouge épicé, croustillant aux noix et amandes

Petit pot de crème café liégeois, financier amande

Tartelette chocolat caramel

ENTRÉE
 Foie gras de canard du Sud-Ouest, chutney kumquat et abricot

Escargots de Bourgogne, compotée d’oignons au curcuma,

champignons boutons

Noix de Saint-Jacques, poireaux fondants, bouillon acidulé au parfum de truffe

 Crémeux de chou-fleur, crevettes marinées, gelée de homard
PLAT

 Bar au beurre de caviar, tombée d’épinards, lentilles beluga

Tournedos de boeuf Rossini, purée truffée, potiron confit

Magret de canard aux agrumes, purée de patates douces aux épices

 Quasi de veau, matignon de légumes et chou-vert à l’estragon, jus de veauFROMAGEServices Étoile et Privilège 

Fromages du jour affinés par notre maître fromager « la Ferme d’Alexandre »

Service Étoile : en remplacement du dessert ou en supplément (5€)
Service Premier 

Comté affinage 18 mois, servi avec un verre d’Arbois cuvée BéthanieDESSERT
Ces desserts sont une création de la Maison 

, à choisir en début de repas

Gratin pomme poire caramel Volute aux deux chocolatsTartelette citron meringuée Vacherin noisette cassis

*Une bouteille (75cl) pour 4 personnes. A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé

*Une bouteille (75cl) pour 4 personnes. A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

BOISSONS & VINS 

Une carte des vins et boissons est à votre disposition
Service Étoile 

Kir vin blanc, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Minervois Terroir*

Eau minérale et caféService Privilège

Kir au Blanc de Blancs, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Médoc Duc de Chaleray*

Eau minérale et caféService Premier Coupe de Champagne 

Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Médoc Duc de Chaleray* 

Eau minérale, café et mignardises

BOISSONS & VINS 

Une carte des vins et boissons est à votre disposition
Service Étoile

Kir au Blanc de Blancs, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Corbières Domaine Georges Bertrand*

Eau minérale et caféService Découverte

Coupe de Champagne, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Corbières Domaine Georges Bertrand*

Eau minérale, café et mignardisesService Privilège 

Coupe de Champagne, Mâcon Villages*, Puisseguin AOP Saint-Emilion Les Hauts du Bourdonnais*  

Eau minérale, café et mignardisesService Premier 

Coupe de Champagne rosé et amuse-bouche, Mâcon Villages*, AOP Saint Estèphe Marquis Prestige* 

 Coupe de Champagne servie avec le dessert. Eau minérale, café et mignardises

  Service Découverte : les entrées, plats et desserts (servis en portions dégustation) 
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La Croisière Dîner 20h30

On entre dans le Paris des lumières à bord d’un écrin de verre pour un dîner inoubliable. 

Monuments incontournables, berges classées, ponts illuminés… 24 km de croisière au cœur de Paris 

autour d’une cuisine raffinée, préparée à bord par le Chef à base de produits de saison. 

L’orchestration musicale en "live" parfait la magie de Paris : à l’ambiance lounge du départ succèdent 

les grands standards français et internationaux revisités.

Quatre propositions de services laissent notamment le choix des vins, de l’emplacement de la table…  

À découvrir : la Tour Eiffel, le Musée d’Orsay, Notre Dame, le Louvre, l’Institut de France, l’Institut du Monde 

Arabe, l’Hôtel de Ville, la Conciergerie, la Statue de la Liberté, la Bibliothèque Nationale de France...

 
Côté pratique :

• Durée : 2h30

• Horaire : 20h30 (départs toute l’année)

• Tarifs : 
 ∙ Service Etoile : 99 € 
 ∙ Service Découverte : 139 € 
 ∙ Service Privilège: 168 €
 ∙ Service Premier : 205€
 ∙  Tarif enfant (-12ans) : 34 €  

(uniquement en Service Etoile)

Les "plus" : 

 Services Etoile, Privilège et Premier :
 Menu à la carte (jusqu’à 15 personnes) tout compris :
 apéritif, entrée, plat, fromage (selon le Service choisi), 
 dessert, vins, eaux minérales,  café
 Service Découverte :
 Menu dégustation (fixe), 2 entrées, 2 plats, 2 desserts,
 apéritif, vins, eaux minérales, café

 Cuisine raffinée et élégante préparée à bord par le Chef 
 Animation musicale réalisée "en live" par nos artistes

… le temps d’un dîner 

CROISIÈRE DÉJEUNER

CROISIÈRE DÎNER

ENTRÉE

Salade de lentilles beluga, saumon mi-cuit mi-fumé, vinaigrette aux herbes

Pâté croûte de volaille au foie gras, compotée d’oignons rouges et raisins

Œuf cocotte aux champignons et châtaignes, sauce bourguignonne,

mouillette au beurre de cèpes

Velouté de butternut, royale de champignons, graines de courge torréfiéesPLAT

Brandade de morue et haddock aux olives de Ligurie, émulsion à l’huile d’estragon

Paleron de boeuf braisé, sauce daube, légumes mijotés, crémeux de brocoli

Suprême de volaille viennoise d’herbes, épeautre et jus au citron confit

Dos de lieu jaune, riz vénéré, sauce homardine
FROMAGEOssau Iraty, confiture de cerises noires

Service Étoile : en remplacement du dessert ou en supplément (5€)
DESSERTLe dessert est à choisir en début de repas

Savarin de fruits exotiques, sirop au rhum

Poire pochée au vin rouge épicé, croustillant aux noix et amandes

Petit pot de crème café liégeois, financier amande

Tartelette chocolat caramel

ENTRÉE
 Foie gras de canard du Sud-Ouest, chutney kumquat et abricot

Escargots de Bourgogne, compotée d’oignons au curcuma,

champignons boutons

Noix de Saint-Jacques, poireaux fondants, bouillon acidulé au parfum de truffe

 Crémeux de chou-fleur, crevettes marinées, gelée de homard
PLAT

 Bar au beurre de caviar, tombée d’épinards, lentilles beluga

Tournedos de boeuf Rossini, purée truffée, potiron confit

Magret de canard aux agrumes, purée de patates douces aux épices

 Quasi de veau, matignon de légumes et chou-vert à l’estragon, jus de veauFROMAGEServices Étoile et Privilège 

Fromages du jour affinés par notre maître fromager « la Ferme d’Alexandre »

Service Étoile : en remplacement du dessert ou en supplément (5€)
Service Premier 

Comté affinage 18 mois, servi avec un verre d’Arbois cuvée BéthanieDESSERT
Ces desserts sont une création de la Maison 

, à choisir en début de repas

Gratin pomme poire caramel Volute aux deux chocolatsTartelette citron meringuée Vacherin noisette cassis

*Une bouteille (75cl) pour 4 personnes. A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé

*Une bouteille (75cl) pour 4 personnes. A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

BOISSONS & VINS 

Une carte des vins et boissons est à votre disposition
Service Étoile 

Kir vin blanc, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Minervois Terroir*

Eau minérale et caféService Privilège

Kir au Blanc de Blancs, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Médoc Duc de Chaleray*

Eau minérale et caféService Premier Coupe de Champagne 

Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Médoc Duc de Chaleray* 

Eau minérale, café et mignardises

BOISSONS & VINS 

Une carte des vins et boissons est à votre disposition
Service Étoile

Kir au Blanc de Blancs, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Corbières Domaine Georges Bertrand*

Eau minérale et caféService Découverte

Coupe de Champagne, Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier*, AOP Corbières Domaine Georges Bertrand*

Eau minérale, café et mignardisesService Privilège 

Coupe de Champagne, Mâcon Villages*, Puisseguin AOP Saint-Emilion Les Hauts du Bourdonnais*  

Eau minérale, café et mignardisesService Premier 

Coupe de Champagne rosé et amuse-bouche, Mâcon Villages*, AOP Saint Estèphe Marquis Prestige* 

 Coupe de Champagne servie avec le dessert. Eau minérale, café et mignardises

  Service Découverte : les entrées, plats et desserts (servis en portions dégustation) 
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La Croisière Dîner 18h15 

12 km de vue imprenable sur l’essentiel de Paris, ses plus beaux monuments, de la Tour Eiffel au 

Palais de Chaillot en passant par le Musée d’Orsay, le Louvre... Le chef prépare à bord une cuisine  

française traditionnelle et propose un large choix à la carte. Idéal pour un début de soirée inoubliable 

avec une vue imprenable sur les monuments parisiens au soleil couchant.

À découvrir : la Tour Eiffel, les Invalides, l’Assemblée Nationale, le Musée d’Orsay, L’Institut de France, la 

Cathédrale Notre Dame, l’Hôtel de Ville, la Conciergerie, le Louvre, l’Obélisque, le Grand Palais.  

Côté pratique :

• Durée : 1h15

•  Horaires : 18h15 (départs toute l’année)  
et 21h (certains jours pendant les vacances 
scolaires de la zone C, voir calendrier sur  
le site internet)

• Tarifs :
 ∙ adulte : 69€
 ∙ enfant (-12 ans) : 34€
 ∙  Emplacement en bordure  

de fenêtre : +16 €

Les "plus" : 

    Menu à la carte (jusqu’à 15 personnes) tout compris :
    entrée, plat, dessert, vins, eaux minérales et café

    Cuisine authentique préparée à bord par le Chef 

ENTRÉE

Salade de lentilles beluga, saumon mi-cuit mi-fumé, vinaigrette aux herbes

Pâté croûte de volaille au foie gras, compotée d’oignons rouges et raisins

Œuf cocotte aux champignons et châtaignes, sauce bourguignonne,

mouillette au beurre de cèpes

Velouté de butternut, royale de champignons, graines de courge torréfiées
PLAT

Brandade de morue et haddock aux olives de Ligurie, émulsion à l’huile d’estragon

Paleron de bœuf braisé, sauce daube, légumes mijotés, crémeux de brocoli

Suprême de volaille viennoise d’herbes, épeautre et jus au citron confit 

Dos de lieu jaune, riz vénéré, sauce homardine

DESSERTLe dessert est à choisir en début de repas

Fromage Ossau Iraty, confiture de cerises noires

Savarin de fruits exotiques, sirop au rhum 

Poire pochée au vin rouge épicé, croustillant aux noix et amandes

Petit pot de crème café liégeois, financier amande

Tartelette chocolat caramel

STARTER

Beluga lentil salad with half-smoked half-cooked salmon and a herb vinaigrette

Poultry pâté with foie gras in a pastry crust served with a red onion and grape compote

Baked egg with mushrooms and chestnuts, bourguignonne sauce

and a slice of dipping bread with porcini mushroom butter

Velouté of butternut squash, mushroom royale and toasted pumpkin seeds
MAIN COURSE

Salt cod and haddock brandade with Taggiasca olives and a tarragon oil emulsion

Braised beef steak with daube sauce, stewed vegetables and cream of broccoli

Poultry supreme with a herb crust, spelt and lemon confit sauce 

Pollack steak served with black rice and lobster sauce

DESSERTPlease choose a dessert at the beginning of the meal

Cheese Ossau Iraty served with black cherry jam

Exotic fruit savarin cake served with a rum syrup 

Poached pear with spiced red wine, walnut and almond crumble

Small pot of café liégeois cream served with an almond financier cake

Chocolate caramel tart

CROISIÈRE DÎNER

DINNER CRUISE

BOISSONS & VINSPays d'Oc IGP Chardonnay Viognier*

AOP Minervois Terroir*
Eau minérale et café

DRINKS & WINESPays d'Oc Chardonnay Viognier PGI*

PDO Minervois Terroir*
Mineral water and coffee

*Une bouteille (75cl) pour 4 personnes

A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Bateaux non-fumeurs.

*One bottle (75cl) between 4 people

Drink in moderation; alcohol abuse is bad for your health. No smoking-boats.
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La Croisière PARIS BISTRO  

La Croisière Paris Bistro, c’est l’alliance d’une Croisière Promenade d’une heure à bord d’un bateau entièrement 

vitré, avec vue panoramique sur les plus beaux monuments de Paris, et d’un repas à quai au Bistro Parisien.

À découvrir : la Tour Eiffel, les Invalides, l’Assemblée Nationale, le Musée d’Orsay, L’Institut de France,                

la Cathédrale Notre Dame, l’Hôtel de Ville, la Conciergerie, le Louvre, l’Obélisque, le Grand Palais. 

Côté pratique :

• Durée : 2h30 (1h de croisière promenade à l’heure de votre choix 
  et 1h30 environ de restauration à quai), départs toute l’année

• Horaires : 10h - 22h
  Service restauration de 11h à 15h
  et de 20h à 22h 

• Tarifs «croisière + déjeuner à quai» : 
 ∙ adulte : à partir de 27,5€ 
 ∙ enfant jusqu’à 12 ans : 19€

• Tarifs «croisière + dîner à quai» : 
 ∙ adulte : à partir de 38€ 
 ∙ enfant jusqu’à 12 ans : 19€

Apéritifs
Kir vin blanc 10 cl (crème de cassis, framboise ou pêche) 6 €
Kir Royal 10 cl (crème de cassis, framboise ou pêche)  11 €
Coupe de Champagne Brut 10 cl  10 €
Coupe de Champagne Rosé 10 cl  12 €
Ricard 8 cl  5 €
Martini Blanc / Dry / Rosé 8 cl  5 €
Américano 8 cl  7 €
Porto Rouge / Blanc 8 cl  7 €
Campari 8 cl  7 €
Whisky Chivas 8 cl  12 €
Pur Malt Glenffidisch 8 cl  12 €
Bourbon Four Roses 8 cl 12 €
Whisky JB 8 cl  10 €
Gin 4 cl  9 €
Vodka Absolut 4 cl  9 €
Tequila 4 cl  9 €

Champagnes
Georges Cartier Rosé (75 cl)  60 €
Jacquart brut Mosaïque (75 cl)  75 €
Moët & Chandon (75 cl)  125 €

Vins Rouges/Blancs/Rosés
VINS ROUGES (75 cl) / au verre (12 cl)
AOP Minervois Gérard Bertrand  20/6 €
AOP Médoc Duc de Chaleray 23 €
AOP Corbières Domaine Georges Bertrand  27 €
Puisseguin Saint-Emilion Les Hauts du Bourdonnais  28 €
AOP Moulin à Vent  38 €
AOP Saint-Estèphe Demoiselles de Sequana  40 €
AOP Château Neuf du Pape Laurus  75 €
AOP Nuits St Georges Maison Picard  81 €
Gevrey Chambertin Maison Bouchard  89 €
Château Cantenac Brown Margaux  95 €

VINS ROUGES (75 cl) / au verre (12 cl)
Pays d’Oc IGP Chardonnay Viognier Domaine de Coussergues  20/6 €
Mâcon Villages  28 €
AOP Sancerre Les Cailloux Blancs  45 €
Pouilly-Fumé Les Riaux  35 €
Chablis 1er Cru Fourchaume  60 €

VINS ROUGES (75 cl) / au verre (12 cl)
Vin de Pays d’Oc IGP Gérard Bertrand 6e sens  20/6 €
AOP Coteaux du Languedoc Château l’Hospitalet  32 €
AOP Côtes de Provences M de Minuty  38 €

Digestifs
Get 27 (4 cl)  6 €
Bailey’s (4 cl)  8 €
Fine cognac (4 cl)  13 €
Armagnac (4 cl)  10 €
Calvados (4 cl)  10 €

Prix nets TTC en euros. TVA à 10% pour les boissons non alcoolisées et à 20% pour les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Document non contractuel.

Les "plus" : 

 Une croisière sur la plus belle avenue de Paris 

   Un cadre exceptionnel au pied de la Tour Eiffel 
    pour votre repas à quai

 Le soir   
Nos formules

Entrée + plat ou plat + dessert  + billet Croisière Promenade : 38 €

Choisissez ce qui vous fait plaisir dans notre carte

Nos entrées gourmandes  
9,5 €

Velouté de lentilles beluga, foie gras poêlé et Granny Smith
Boudin noir snacké, champignons et oignons, réduction balsamique au cacao

Crémeux de carottes aux agrumes, palourdes et jus d’herbes

Entrée du jour

Nos plats de saison
Souris d’agneau confite aux épices, polenta crémeuse 

21 €

Le Burger, gorgonzola et oignons caramélisés, pommes frites 21 €

Gnocchi, crème de potiron, pleurotes et éclats de noisettes 
21 € 

Dos de cabillaud, fregola à l’encre de seiche, émulsion de coquillages 21 €

Plat du jour  

21 €

Entrecôte XL (350gr), servie avec des frites                                                   28 €

En supplément : pommes frites ou légumes de la carte                                5 € Pour les fondus  
9 €

Assortiment de fromages

Nos douceurs  
9 €

Baba punché, crème fouettée aux agrumesTartelette poire, chocolat caramel beurre salé
Chou maison, crémeux passion et ananasDessert du jour 

Nos Formules pour les p’tits mousses
Plat + dessert + boisson : 15 €Plat + dessert + boisson + billet Croisière Promenade : 19 €

Suprême de poulet, frites ou Gratin de penne au jambon
Crème à la vanille, popcorn caramel ou Dessert du jour
Boisson : sirop à l’eau (25 cl)

 Le midi   
Nos formules

Entrée + plat ou plat + dessert : 18 €Entrée + plat ou plat + dessert + billet Croisière Promenade : 27,5 €

Pâté en croute de volaille et foie gras + Suprême de volaille, poêlée de légumes 

ou Suprême de volaille, poêlée de légumes + Crème vanille fève tonka, 

popcorn caramel

Nos entrées gourmandes 
7,5 €

Pâté en croute de volaille et foie grasVelouté de potiron, fromage de chèvre frais et noisettes grillées

Céleri rémoulade aux coques, mayonnaise miel curry
Entrée du jour

Nos plats de saison  
16 €

Pavé de saumon poêlé, mousseline de pois chiches, jus de viande

Suprême de volaille, poêlée de légumesParmentier de joue de bœufPlat du jour

Pour les fondus  
6,5 €

Fromage du jour, affiné par notre Maitre Fromager
Nos douceurs  

7 €
Crème vanille fève tonka, popcorn caramel
Tarte fine aux pommesPoire pochée, mascarpone Nutella®, éclats de crumble

Dessert du jour

Nos Formules pour les p’tits mousses
Plat + dessert + boisson : 15 €Plat + dessert + boisson + billet Croisière Promenade : 19 €

Suprême de poulet, frites ou Gratin de penne au jambon
Crème à la vanille, popcorn caramel ou Dessert du jour
Boisson : sirop à l’eau (25 cl)
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La carte des Croisières Déjeuner & Dîner est renouvelée deux fois par an et des menus uniques sont proposés 

pour les dates spéciales, comme les fêtes de fin d’année, la Saint-Valentin ou le 14 juillet.

Tous les menus des croisières déjeuners et dîners offrent un choix parmi 4 entrées, 4 plats, fromage 

(selon le service choisi) et 4 desserts et comprennent les boissons (vins, eaux minérales et café).

Les 4 services disponibles (Etoile, Découverte, Privilège ou Premier) proposent le même menu à la carte  

tout en offrant des prestations supplémentaires, comme par exemple le choix de l’emplacement à bord 

avec des tables rondes idéalement situées à l’avant du bateau, celui de l’apéritif ou de vins millésimés, 

la sélection de fromages affinés, ou encore des mignardises avec le café. 
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Bienvenue à bord
Les parcours parisiens

La flotte Bateaux Restaurant

La flotte Bateaux Promenade 

Le Bretagne

Le Diamant II

Le Cristal II

L’Onyx

Le Saphir

Croisière Promenade
Croisière Dîner 18h15

Croisière Déjeuner
Croisière Dîner 20h30

Embarcadères Tour Eiffel
et Notre Dame

La flotte de Bateaux Promenade se compose de 8 bateaux dont 4 trimarans.

Ces derniers font actuellement peau neuve. Le Pierre Bellon a été baptisé en septembre 2013.                                                      

Le Catherine Deneuve, le Jeanne Moreau et l’Isabelle Adjani ont été rénovés et remis à flot respectivement en 

juillet 2014, mars 2015 et avril 2016. 
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Idéalement situé au pied de la Tour Eiffel et en bord de Seine, le Bistro Parisien propose chaque jour 

un instant privilégié dans un cadre exclusif. Son style contemporain et tout en transparence plonge 

dans une ambiance chaleureuse.

L’équipe privilégie la bonne humeur et un service attentionné.

Le Chef et son équipe propose une cuisine gourmande et authentique, dans le respect des produits de 

saison. Pour un repas, un brunch ou une pause gourmande, combinés ou non à une Croisière Promenade, 

le Bistro Parisien propose différentes formules à toute heure de la journée.

 Des espaces privilégiés

Le Bistro Parisien dispose d’une salle principale modulable, avec service à table le midi et le soir et 

d’une terrasse extérieure, située au pied de la Tour Eiffel.

Une verrière, entièrement rénovée en 2014, offre une vue imprenable sur la Tour Eiffel et sur la Seine. 

Un endroit exclusif au cœur de Paris.

La décoration du lieu a été intégralement refaite en 2015 pour un confort optimal.

LE BISTRO PARISIEN
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Informations Pratiques :

• Ouverture non-stop de 10h à 22h

• Réservation : 01 44 11 33 53

•  Réservation groupe à partir de 15 personnes

• Possibilité de privatisation le soir

•  Superficie : 

 •  intérieur total : 182m2

 •  terrasse couverte : 38m2

 •  terrasse extérieure : 49m2

•  Nombre de places : 

 •  salle de restaurant :
  •  170 personnes assises
  •  200 personnes en cocktail

 •  terrasse couverte : 40 places
 •  terrasse extérieure : 40 places

 Les croisière PARIS BISTRO, des formules 2 en 1

Afin de profiter de Paris vue de la Seine et d’un moment privilégié au pied de la Tour Eiffel, Bateaux Parisiens 

propose un combiné alliant une Croisière Promenade d’une heure sur la Seine à bord d’un bateau vitré et 

un repas à quai au Bistro Parisien.

Tarifs : • Déjeuner Paris Bistro à partir de 27,5€ (entrée + plat ou plat + dessert)

 • Dîner Paris Bistro à partir de 38 € (entrée + plat ou plat + dessert)

 Le Brunch, tous les dimanches   

Bercé par la Seine, le Bistro Parisien offre un cadre apaisant parfait pour un brunch. Tous les dimanches,                    

de 11h à 15h, le chef propose un buffet à volonté composé de mets faits maisons, gourmands et originaux : 

boissons chaudes, jus de fruits frais, viennoiseries, entrées froides, plats chauds, fromages 

et assortiments de desserts.         

Petis et grands pourront profiter d’un délicieux moment de détente grâce à un espace dédié aux enfants               

de 3 à 10 ans, encadré par un animateur. 

Tarifs : • Brunch : adultes 36€ / enfants (de 3 à 10 ans, gratuit pour les - 3 ans) 16€

 • Brunch + Croisière Commentée : adultes 43€ / enfants (de 3 à 11 ans, gratuit pour les - 3 ans) 20€

 • Brunch au Champagne : 57 €/personne (1 bouteille de Champagne pour 2 personnes)
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Pour un séminaire, une réunion de motivation d’équipe, une rencontre clients, une formation, un  

lancement de produit… Bateaux Parisiens propose des solutions adaptées à chaque besoin, au sein de salles  

privatisables : la Salle Iéna à quai et les bateaux Saphir et Bretagne possédant un espace dédié aux  

séminaires.  Un moment qui retiendra l’attention… au pied de la Tour Eiffel et en bord de Seine !

 La demi-journée, de 14h à 23h

•  14h - 19h45 :  
Réunion dans la salle Iéna, à quai

•  19h45 - 23h :  
Croisière Dîner à bord d’un bateau vitré

 La journée, de 9h à 17h

•  9h - 12h15 : 
Réunion dans la salle Iéna, à quai

•  12h15 - 15h : 
Croisière Déjeuner à bord d’un bateau vitré

•  15h - 17h : 
Suite de la réunion, à quai

Sur mesure ou clé en main, à quai ou à bord d’un bateau, 
Bateaux Parisiens permet d’organiser tout type 
d’événement professionnel dans un cadre original.

SÉMINAIRES

Les offres séminaires
de 10 à 43 personnes

Côté pratique :
• Configurations de la salle Iéna :
 • en "U" sur table modulable, capacité maximale de 22 personnes. 
 • en "Pavé" sur table modulable, capacité maximale de 30 personnes. 
 • en "Théâtre", capacité maximale de 43 personnes.

• Matériel à disposition : internet, écran, paperboard, service "Conference Call".

• Tarifs par personne : 
 • La demi-journée : 149 €TTC (salle de réunion, accueil café, pause gourmande et Croisière Dîner compris).
 • La journée : 99 €TTC (salle de réunion, accueil petit déjeuner et Croisière Déjeuner compris). 
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Quoi de plus original que de réunir ses équipes ou ses clients à bord d’un bateau entièrement vitré pour 

une Croisière Déjeuner ou Dîner ?

Le Chef propose une carte inspirée de la gastronomie française, élégante et raffinée. Préparée chaque jour 

à bord, elle privilégie le goût et l’authenticité de produits de saison soigneusement sélectionnés.

 La journée, de 9h à 16h

•  9h - 12h15 : Réunion à bord du Saphir ou du Bretagne, positionné à quai

•  12h15 - 15h : Croisière Déjeuner à bord du même bateau, toujours privatisé

•  15h - 16h : Suite de la réunion à bord, positionné à quai

Les repas d’affaires

Côté pratique :
• Configuration en "Théâtre", capacité maximale de 70 personnes.

• Matériel à disposition : écran, vidéoprojecteur, paperboard.

• Tarif par personne : 99 €TTC (bateau privatisé, accueil petit déjeuner et Croisière Déjeuner compris).

Côté pratique :

Croisière Déjeuner (2h) : 

•  Horaires : 12h30 : fin de l’enregistrement, 12h45 : départ, 14h45 : retour à quai.

•  Tarifs : Service Etoile 59 €, Service Privilège 77 €, Service Premier 89 €.

Croisière Dîner (2h30) : 

•  Horaires : 20h15 : fin de l’enregistrement, 20h30 : départ, 23h : retour à quai.

•  Tarifs :  Service Etoile 99 €, Service Découverte 139€, Service Privilège 168 €, Service Premier 205 €.

Informations et réservations :
Service Entreprises : 01 76 64 14 65 - entreprises@bateauxparisiens.com

de 40 à 70 personnes

mailto:entreprises@bateauxparisiens.com
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Petits déjeuners, réunions, soirées de gala, mariages, baptêmes... Susceptibles de recevoir de 25 

à 1 000 passagers, dans un contexte professionnel ou personnel, nos bateaux sont polyvalents et 

peuvent accueillir tous types d’événements privés. 

Bateaux Parisiens organise chaque année plus de 400 croisières privées 
sur-mesure.

Les "plus" :

    Un rendez-vous au pied de la Tour Eiffel, prestigieux et facile d’accès

    13 bateaux panoramiques exclusifs pour voir tout Paris

    Une cuisine tout en fraîcheur, préparée à bord, qui privilégie  
    le goût et l’authenticité de produits soigneusement sélectionnés

    Un personnel amoureux de Paris : Bateaux Parisiens n’a pas de
    parisien que le nom… il en a aussi l’âme

    Le savoir-faire et le savoir-vivre de la compagnie leader sur la Seine

Pour une heure, une demi-journée ou une soirée, pour 
une simple balade ou un cocktail, tous nos bateaux  
sont privatisables !

ÉVÉNEMENTS
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100% personnalisé et "à la carte" :

Promenades, croisières gourmandes… le temps d’une soirée, d’une journée, d’une heure…. Trimaran,  

vedette, bateau-restaurant… avec Bateaux Parisiens, composez votre événement sur-mesure : 

    un menu à ses couleurs : nom et logo de l’entreprise, message particulier… tout est personnalisable,

     une cave à son goût : proposition d’un large choix de vins parmi les meilleurs crus de toutes les régions  

françaises,

     une ambiance unique : choix de la vaisselle, du centre de table ou des lumières... tout est possible !

     une animation à la carte : en employant plus de 60 artistes, Bateaux Parisiens peut répondre à toutes  

les demandes (musiques de tous les répertoires, spectacle de magie, caricaturistes, Bar tender…)

     un événement dès l’arrivée sur le quai : tapis rouge, torches, colonnes lumineuses, arbres décoratifs…  

les idées ne manquent pas pour accueillir comme nulle part ailleurs !

     un festival de saveurs et de formules : du cocktail intéractif au forfait cocktail "tout compris", sans oublier 

l’atelier dégustation salé ou sucré (foie gras, saumon, fromages, fontaine de chocolat)…

Port de la Bourdonnais - 75007 Paris
Métro : Bir-Hakeim, Trocadéro

RER C : Champ de Mars
Bus : 42 - 82

une société du groupe
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"Sous le pont coule la Seine…" 

Paris est dotée de 36 ponts. La légende raconte que tous les amoureux qui font un vœu les yeux fermés 

sous le Pont Marie, le voient se réaliser dans l’année en cours.

Dans la Seine nagent des poissons de 2m et pesant 50 kg…  

Il y a 50 ans, il ne restait plus que 4 ou 5 espèces de poissons dans la Seine. Aujourd’hui, on en recense 

une vingtaine largement représentée et une dizaine plus rare. On trouve ainsi à nouveau gardons, 

tanches, gougeons, ablettes, mais aussi truites, perches, brochets ou anguilles. La présence de ces 

espèces est pour l’essentiel naturelle. En revanche, les poissons-chats et les silures sont des espèces 

étrangères. Ces derniers, voraces carnivores, ont été introduits en 1980 pour lutter contre la prolifération 

des brèmes et des écrevisses américaines. Des individus de 2 m et pesant 50 kg ne sont pas rares !

Paris fait chanter !

Comme les chansons d’amour, les chansons sur Paris sont innombrables. Dans tous les styles,  

à toutes les époques, de Mistinguett à Benabar en passant par Trenet, Montand, Piaf, Aznavour, Souchon, 

Manu Chao…

Paris a fait couler beaucoup d’encre, chavirer les 
cœurs, attirer les foules… Il y en a des recoins et  
des secrets  parisiens à découvrir ! Quelques petites infos   
en "vrac" !...

COULISSES
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La Tour Eiffel, la star des cartes postales* !  

La Tour Eiffel, le monument le plus représenté et le plus vendu : plus de 5 milliards d’unités à  

son effigie depuis 1889, soit presque une par habitant de la planète. 

(*source laposte.fr)

Le Louvre, l’un des plus grands musées du monde.   

Les quais de la Seine sont classés au Patrimoine Mondial de l’Humanité 
par l’Unesco.

Le top 5 des monuments les plus visités de Paris* (millions de visiteurs par an) :   

Notre Dame : 14,3M, Sacré Cœur : 11M, Louvre: 9,1M, Tour Eiffel : 7M, Centre Pompidou : 3,5M

(*source Office du Tourisme et des Congrès de Paris 2014)

Port de la Bourdonnais - 75007 Paris
Métro : Bir-Hakeim, Trocadéro

RER C : Champ de Mars
Bus : 42 - 82

une société du groupe

http://laposte.fr/
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La flotte Bateaux Parisiens 

Trimarans, Hydrospaces, Vedettes… 13 bateaux d’exception 

8 bateaux Promenade aux parrains et marraines célèbres 

Jean Marais, Juliette Gréco, Brigitte Bardot, Jeanne Moreau, Isabelle Adjani, Catherine Deneuve, Yves Montand 

et le dernier né de la flotte : le Pierre Bellon

5 bateaux Restaurant 

Diamant II, Cristal II, Saphir, Onyx et Bretagne.

40 fois le tour du monde 

Depuis 1995, Bateaux Parisiens a parcouru plus de 1,6 millions de kilomètres

Plus de 50 métiers représentés 

Plus de 270 salariés permanents s’attachent chaque jour à offrir le meilleur : les équipes de cuisine, 

de service, de navigation, les équipes de maintenance, les équipes d’artistes, les équipes financières et 

administratives, les équipes marketing et de commercialisation.

Des formations continues 

Chaque année 12 à 16 capitaines sont formés à la navigation sur la Seine.

CHIFFRES CLÉS 
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Port de la Bourdonnais - 75007 Paris
Métro : Bir-Hakeim, Trocadéro
RER C : Champ de Mars
Bus : 42 - 82
www.bateauxparisiens.com

une société du groupe

Contacts Presse : 
Barbara Le Villain 

01 80 73 91 28
barbara.levillain@sodexo.com 

Croisière Promenade
Croisière Dîner 18h15

Croisière Déjeuner
Croisière Dîner 20h30

Embarcadères Tour Eiffel
et Notre Dame
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